Criteris de sostenibilitat Reduccio del malbaratament alimentari

Reduccio de residus i reutilitzacio

- Tenen forga productes de proximitat com begudes

o L .. Puig, vins, carns com porcella, xot, verdures i fruita.
- S’han substituit gots de plastic per cartrd i s’estan g P

eliminant les monodisis incorporades durant la

o « Per alguns plats es pot triar racio i el pa i les olives
pandemia.

soOn sota demanda i es cobren.

- Els refrescos son retornables, com les begudes

Puig - El menjar sobrant s’aprofita per fer nous plats o s’ho

emporta el personal.

Q ( ) m G Sensibilitzacid, comunicacio, difusio

- Es fomenta que la clientela s’emporti el menjar
sobrant del plat.

Observacions

El menjar sobrant que no es pot aprofitar es dona a una persona que l'utilitza per les seves gallines. \\>
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