Criteris de sostenibilitat

Reduccio de residus i reutilitzacio Altres criteris de sostenibilitat Reduccio6 del malbaratament
alimentari
» Totes les habitacions tenen cuina ¢ La major part del producte fresc
propia amb estris reutilitzables. és ecologic i de temporada, ja * Sempre es pot triar la racio dels
gue prové del seu propi hort. plats i el pa és sota demanda
« Tot es reutilitzable al restaurant, ) _ , _ _
no han tingut mai monodosi, ni » Laresta de productes son « Esfacuinad aprofltlament | gl
confitura, ni mantega, etc. d’Esporles o de Mallorca. gue no es pot aprofitar pel dia
seglent es dona als animals de

e Les tovalloles només es la finca

f" ® canvien quan es deixa la roba a
\ terra, i aixi ho indiquen als * El menjar sobrant és aprofitat
” cartells de les habitacions. per la clientela i el personal.
)
o

Observacions
Hi ha molt interes en seguir fent canvis, i s’esta treballant per canviar els sabons per bidons recarregables.

Es fa molt difusio de les bones practiques amb la cartellatge, pero també a través de la web:
http://www.weloftcanet.com/ecologia
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