'S’HOSTAL D’ESPORLES

Criteris de sostenibilitat Altres criteris de sostenibilitat Reducci6 del malbaratament alimentari
Reduccio de residus i reutilitzacio N ] o
* No es posen amenities, sols tenen * Alguns aliments de proximitat i de %
. S'accepta I'Us d’envasos propis. disponible de I'hostal les tovalloles. temporada. \
« S’han substituit els elements d'un sol as © EIS xampuUs son amb dispensadors » Opcio de racio per alguns plats. 60
per reutilitzables per aliments com I'oli, recarregables. _ . .
la sal, la confitura, etc. . . . . * Escuina to.t al moment, pero la previa
* Hi ha una font d’aigua disponible per sempre s'ajusta a les reserves del dia, i el
« S'empren envasos de cartré i bosses de omplir les ampolles propies. que pugui sobrar s’aprofita pel dia
paper per emportar menjar, i bosses de seguent.

* Nomeés es canvien els llencgols quan
es queden més d'una setmana o sota ¢ Les verdures sobrant s'aprofiten per les
demanda. gallines i el pa per ovelles i cavalls

Q
) » A lestiu s'utilitza fruita i verdura de Es fomenta que la clientela s’emporti el
Mallorca, i una part de produccio menjar sobrant al plat.

propia ecologica.

paper pels entrepans.

Observacions

S'usen cartells a les habitacions per recordar que apaguin el llum, tanquin les finestres si hi ha I'aire encés o apaguin l'aire al
marxar. A més, també s’usen cartells per indicar la separacié de residus o els criteris sostenibles de I'hostal. Tot i aix0, s’esta
plantejant posar sancions a la gent que es deixa I'aire condicionat encés al marxar.

A nivell d'instal-lacio, es va tenir en compte des del principi la sostenibilitat i es van instal-lar aires condicionats amb termostats, i
difusors a les dutxes i aixetes, per exemple.
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