Criteris de sostenibilitat

Reduccio de residus i reutilitzacio

 Sempre es dona aigua de l'aixeta si la clientela
ho demana.

» S’accepta la carmanyola reutilitzable de la
clientela per emportar, i sin6 es dona bossa i
envasos de cartro.

 Elsrefrescs com la cola, la cervesai la tonica
s6n amb envasos retornables.
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Reducci6 del malbaratament alimentari

e Alguns aliments son de proximitat (verdura, olives
de Sdller, oli d’Esporles, carn tota de I'escorxador
de Palma) i de temporada.

* Per alguns plats es pot decidir la quantitat.

» S’accepta que la clientela s’emporti el menjar
sobrant al plat.

* Laresta de menjar sobrant I'aprofita el personal.

Sensibilitzacio, comunicacio, difusio

* Es pregunta a la clientela si es volen emportar el
menjar sobrant.
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